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PRZECZYTAJ INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM URZADZENIA

UNIKA] KONTAKTU Z RUCHOMYMI CZESCIAMI

W PRZYPADKU ZAUWAZENIA USZKODZONEGO PRZEWODU ZASILAJACEGO
BADZ WTYCZKI ZABRANIA SIE PODEACZANIA URZADZENIA. URZADZENIE
POWINNO BYC WOWCZAS ZWROCONE DO PUNKTU ZAKUPU LUB DO
NAJBLIZSZEGO SERWISU W CELU NAPRAWY.

NIE JEST ZALECANE STOSOWANIE INNYCH AKCESORIOW NIZ TE DOSTAR-
CZONE PRZEZ PRODUCENTA.

KIEDY URZADZENIE JEST UZYTKOWANE W OBECNOSCI DZIECI SILNIE
WSKAZANA JEST OPIEKA DOROSLYCH.

TRZYMAJ URZADZENIE ORAZ PRZEWOD ZASILAJACY Z DALA OD GORA-
CYCH POWIERZCHNI. NIE NALEZY WYSTAWIAC URZADZENIA NA DZIALA-
NIE PROMIENI SEONECZNYCH , GORACYCH POWIERZCHNI , WILGOCI I
TYM PODOBNYCH.

W CELU ZAPOBIEGNIECIA PORAZENIA PRADEM, NIE ZANURZAJ PRZE-
WODU WTYCZKI BADZ PODSTAWY FONTANNY W WODZIE CZY INNYCH
PEYNACH.

URZADZENIE NIE POWINNO BYC UZYTKOWANE W CELACH INNYCH NIZ
TE OPISANE W INSTRUKCJI.

NIE POZOSTAWIA] BEZ OPIEKI KIEDY JEST UZYWANE LUB WEACZONE DO
GNIAZDKA.

NIE TRZYMA] SWIDRA KIEDY JEST W RUCHU.

NIE SKEADA] URZADZENIA W CALOSC PODCZAS GDY PRACUJE SILNIK.
NAJPIERW WYEACZ URZADZENIE. POZADANYM JEST ABY URZADZENIE
BYEO WYEACZONE Z GNIAZDKA PODCZAS JEGO MONTAZU.

WYLACZ URZADZENIE Z GNIAZDKA PODCZAS GDY NIE JEST ONO UZYWA-
NE ORAZ W MOMENCIE DEMONTAZU CZESCI SKEADOWYCH.
URZADZENIE ZAWSZE USTAWIA] BLISKO GNIAZDKA ZASILAJACEGO W CELU
ZMINIMALIZOWANIA RYZYKA ZAPLATANIA SIE BADZ POTKNIECIA O KABEL
ZASILAJACY. ’

URZADZENIE MUSI BYC WYPOZIOMOWANE ABY DZIALALO PRA-
WIDLOWO.

PRZEDLUZAJACY PRZEWOD ZASILAJACY (PRZEDLUZACZ) POWINIEN CE-
CHOWAC SIE PARAMETRAMI UMOZLIWIAJACYMI UZYTKOWANIE URZA-
DZENIA.(NIE MOZE BYC STOSOWANY PRZEWOD O ZBYT MAEYM PRZEKRO-
Ju)

TRZYMAJ RECE ORAZ INNE OBCE OBIEKTY Z UWAGA I NIE ZA BLISKO
URZADZENIA PODCZAS JEGO PRACY. REGULARNIE SPRAWDZAJ, CZY DO
DOLNE] MISY NIE WPADEY DUZE KAWALKI OWOCOW, CZY CIASTEK. MOZE
TO SPOWODOWAC ZABLOKOWANIE SWIDRA CZEKOLADA NIE BEDZIE PLY-
NEEA POPRAWNIE. MOZE TO BYC ROWNIEZ PRZYCZYNA USZKODZENIA
URZADZENIA
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UWAGA!

PAMIETAJ:

NIGDY NIE ZANURZAJ] PODSTAWY FONTANNY W WO-
DZIE.

. NIGDY NIE URUCHAMIAJ FONTANNY KIEDY JEST W NIE]J

ZASTYGNIETA CZEKOLADA
NIGDY NIE CZYSC MISY FONTANNY Z ZASTYGNIETE)
CZEKOLADY - NAJPIERW ROZPUSC CZEKOLADE

NIGDY NIE UZYWA] URZADZENIA W POBLIZU WODY.
NIGDY NIE UZYWAJ] DO CZYSZCZENIA GABEK CZY ZMY-
WAKOW MOGACYCH PORYSOWAC URZADZENIE.
NIGDY NIE UZYWA]J SZCZOTKI DO SZOROWANIA. ZE-
WNETRZNA POWIERZCHNIE PODSTAWY URZADZENIA
MOZNA CZYSCIC PRZY POMOCY WILGOTNE]J SCIERECZ-
KI Z DODATKIEM PEYNU DO MYCIA NACZYN.

NIGDY NIE ZOSTAWIAJ URUCHOMIONEGO URZADZE-
NIA BEZ OPIEKI.

NIGDY NIE UMIESZCZAJ W DOLNE]J MISIE INNYCH
SKEADNIKOW NIZ OPISANE W INSTRUKC]I.

ODEACZ URZADZENIE Z GNIAZDKA KIEDY NIE JEST
UZYWANE I KIEDY JEST CZYSZCZONE.

NIE UZYWAJ URZADZENIA KIEDY PRZEWOD LUB
WTYCZKA SA USZKODZONE.

NIE UMIESZCZAJ PODSTAWY FONTANNY W ZMYWARCE
DO NACZYN.

TRZYMAJ URZADZENIE Z DALA OD DZIECI.
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JAK MONTOWAC?

WtOZ PRZETYCZKE DO BOLCA
NAPEDOWEGO I ZALOZ SWIDER
NA BOLEC

WP -

L BE
ZAMOCU]J =
KOLUMNE ?L‘
W MISIE DOLNE]
I DOKREC -3

JA DO KONCA
W LEWA STRONE.
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ZWROC UWAGE,
CZY SWIDER JEST
ZAMOCOWANY
POPRAWNIE

PODLACZENIE

WKREC WSZYSTKIE 3 NOGI DO PODSTAWY. WEOZ PRZE-
TYCZKE DO BOLCA NAPEDOWEGO (PRZETYCZKA JEST TU-
LEJKA O SREDNICY 2 MM, KTORA POWINNA ZNAJDOWAC
SIE W BOLCU NAPEDOWYM — SEUZY ONA DO KLINOWA-
NIA SWIDRA). UMIESC SWIDER W ODPOWIEDNIE MIEJSCE
MISY DOLNE]J - NA BOLCU NAPEDOWYM Z PRZETYCZKA.
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ZAMOCUJ KOLUMNE WKRECAJAC JA W PRAWA STRONE.

POSTAW FONTANNE NA STABILNE] POWIERZCHNI Z DO-
STEPEM DO GNIAZDKA. FONTANNA MUSI STAC NA CAL-
KOWICIE PEASKIE] POWIERZCHNI, ABY DZIALAEA PRAWI-
DEOWO JEZELI ZACHODZI TAKA POTRZEBA NALEZY
WYREGULOWAC FONTANNE ZA POMOCA RUCHOMYCH
NOZEK - WYKRECANYCH. URZADZENIE MUSI BYC WYPO-
ZIOMOWANE, ABY DZIALALO PRAWIDEOWO. POZIOMO-
WANIE ODBYWA SIE PODCZAS PRACY URZADZENIA.

NALEZY WYKRECIC/WKRECIC ODPOWIEDNIA NOZKE PO
STRONIE FONTANNY GDZIE CZEKOLADA NIE SPEYWA W
ODPOWIEDNI SPOSOB.

PRZED DODANIEM CZEKOLADY WSKAZANE JEST
WLACZYC URZADZENIE NA OK. 10 MIN. W CELU OD
POWIEDNIEGO ROZPROWADZENIA CIEPLA.

CZEKOLADA

DO FONTANN STOSUJE SIE SPECJALNA CZEKOLADE W
PASTYLKACH. NAJLEPSZE REZULTATY OSIAGNA PANSTWO
STOSUJAC CZEKOLADE MASTER MARTINI Z DODATKIEM
OLEJU SPOZYWCZEGO LUB BARRYCALLEBAUT NIE WYMA-
GAJACA UPEYNNIENIA.

\
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PRZYGOTOWANIE
CZEKOLADY

NAJLEPSZYM SPOSOBEM NA PRZYGOTOWANIE CZEKOLA-
DY JEST ROZPUSZCZENIE JEJ NA ZEWNATRZ - POZA FON-
TANNA. CZEKOLADA OCZYWISCIE MOZE BYC ROZPUSZ-
CZANA BEZPOSREDNIO W FONTANNIE, JEDNAK TRWA TO
NAWET DO GODZINY CZASU PRZY PEENYM WKEADZIE
CZEKOLADY.

GRZALKA FONTANNY JEST NA TYLE NISKIE] MOCY, ZEBY
NIKOGO NIE POPARZYC W TRAKCIE KONSUMPCJI. Z
TEGO TEZ WZGLEDU ROZPUSZCZANIE CZEKOLADY W
FONTANNIE JEST PROCESEM ROZCIAGNIETYM W CZASIE.

ROZPUSZCZENIE CZEKOLADY NA ZEWNATRZ MA JESZCZE
JEDEN DODATKOWY ATUT - CZEKOLADA W TEN SPOSOB
ROZPUSZCZONA MOZE BYC APLIKOWANA DO URZADZE-
NIA W TRAKCIE JEGO PRACY. ZATEM JEZELI ZAUWAZYCIE
PANSTWO, ZE CZEKOLADY W FONTANNIE JEST JUZ NIE-
WIELE TO WYSTARCZY ROZPUSCIC DODATKOWA CZEKO-
LADE NP. W MIKROFALOWCE, A NASTEPNIE DOLAC DO
PRACUJACE] FONTANNY.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]JI.PL
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MIKROFALOWKA

NAJSZYBSZY SPOSOB PRZYGOTOWANIA CZEKOLADY

NAJSZYBSZYM SPOSOBEM NA PRZYGOTOWANIE CZEKOLA-
DY DO FONTANNY JEST ROZPUSZCZENIE JE] W MIKROFA-
LOWCE. NALEZY WOWCZAS PRZESYPAC Z WORECZKA
WYMAGANA ILOSC CZEKOLADY DO NACZYNIA ZAROOD-
PORNEGO LUB MISKI I WEACZYC MIKROFALOWKE NA
600-800 WAT W ZALEZNOSCI OD ILOSCI CZEKOLADY.
PODGRZEWA] CZEKOLADE PRZEZ OKOLO 1 MIN NA SRED-
NIEJ] MOCY 600-800 W. NASTEPNIE WYJMIJ I POMIESZA].
PONOWNIE WEOZ DO MIKROFALOWKI NA MINUTE

I ZNOWU WYJMIJ I POMIESZAJ, SPRAWDZ, CZY CZEKOLA-
DA SIE ROZPUSCIEA. CZEKOLADA MUSI BYC CALKOWICIE
ROZPUSZCZONA I MIEC TAKA KONSYSTENCJE ABY POWO-
LI SPEYWALA Z EYZKI.

NAJODPOWIEDNIEJSZY PRZEDZIAL MOCY MIKROFALOW-
KI TO 600-800 W. JESLI NIE JESTES PEWIEN MOCY SWOJE]
MIKROFALOWKI, NIE MUSISZ SIE PRZEJMOWAC — ROZ-
PUSZCZANIE W CYKLACH MINUTOWYCH NA PEWNO NIE
ZASZKODZI CZEKOLADZIE. JEZELI PO 3-4 CYKLACH
JEDNO-MINUTOWYCH CZEKOLADA NIE ZOSTAEA JESZCZE
DO KONCA ROZPUSZCZONA, PROCES NALEZY POWTO-
RZYC.
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WAZNE! - NALEZY UWAZAC ABY NIE PRZEGOTOWAC CZE-
KOLADY PODCZAS ROZPUSZCZANIA W MIKROFALOWCE

— MOZE TO SPOWODOWAC KONIECZNOSC WYRZUCENIA
CZEKOLADY, GDYZ STRACI ONA SWOJE WEASCIWOSCI -
BEDZIE GESTNIALA, MOZNA JA W EASTWY SPOSOB SPALIC.

ROZPUSZCZANIE CZEKOLADY NALEZY PRZE-
PROWADZAC W KILKU PROCESACH JEDNOMI-
NUTOWYCH.

NIGDY NIE ROZPUSZCZAJ CZEKOLADY W JED-
NYM DLUGIM PROCESIE

ROZPUSZCZANIE
W GARNKU

NAJBEZPIECZNIEJSZY SPOSOB ROZPUSZCZENIA
CZEKOLADY

CZEKOLADE MOZNA TEZ ROZPUSCIC W GARNKU (W KA-
PIELI WODNE]J). NALEZY WOWCZAS PRZESYPAC CZEKOLA-
DE DO NACZYNIA/MISKI, KTORE NASTEPNIE WKEADAMY
DO WIEKSZEGO GARNKA Z GORACA WODA.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]JI.PL
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GARNEK Z CALA ZAWARTOSCIA STAWIAMY NA KUCHENCE
I PODGRZEWAMY DO CZASU A CZEKOLADA SI ROZPUCI.
MIESZA] CZEKOLADE PRZEZ CLAY CZAS UWAZA], ABY CZE-
KOLADA NIE MIALA KONTAKTU Z WODA GDYZ STRACI
SWOJE WEASCIWOSCI.

WAZNE! - NIE NALEZY BEZPOSREDNIO WKEADAC DO
GARNKA Z WODA CZEKOLADY W WORKU GDYZ GROZI TO
PEKNIECIEM WORKA POD WPEYWEM WYSOKIEJ] TEMPERA-
TURY ORAZ ZMIESZANIEM CZEKOLADY Z WODA.

CZEKOLADY
MASTER MARTINI

CZEKOLADA MLECZNA WYMAGA DOLANIA OLEJU DO 10%
NATOMIAST DESEROWA I BIALA DO 20%. INACZE] MO-
WIAC NA 1KG CZEKOLADY MLECZNEJ DOLEJ 100ML OLE-
JU, DO DESEROWE]J I BIALE] DOLEJ 200ML OLEJU NA 1KG
CZEKOLADY PRZED ROZPUSZCZENIEM.

NIE ZALECAMY STOSOWANIA ZWYKEE] CZEKOLADY. NIE
BEDZIE WOWCZAS MOZLIWE UZYSKANIE POZADANE]
KONSYSTENC]JI, CZEKOLADA NIE BEDZIE ROZPUSZCZONA
ROWNOMIERNIE, BEDA WYSTEPOWALY GRUDKI A UZY-
SKANY EFEKT BEDZIE ZNACZNIE ROZNIL SIE OD ZAMIE-
RZONEGO.
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WYPOZYCZALNIA
DEKORAC]JI

NIGDY NIE DODAWAJ] WODY LUB INNYCH
WODNYCH SUBSTANC]JI
DO ROZPUSZCZONE] CZEKOLADY.
MOZE TO ZAKEOCIC

SPRAWNE DZIALANIE FONTANNY
LUB CZEKOLADA MOZE PRZESTAC
PEYNAC.

DODAWANIE

CZEKOLADY DO FONTANNY

PRZED DODANIEM CZEKOLADY WSKAZANE JEST UPRZED-
NIE NAGRZANIE URZADZENIA. W TYM CELU NALEZY
WtACZYC URZADZENIE DO GNIAZDKA UWAZAJAC, ABY
PRZYCISK STERUJACY PRACA SILNIKA - MOTOR, BYE W
POZYCJ1 OFF. NASTEPNIE POKRETEEM REGULAC]I
TEMPERATURY NALEZY USTAWIC TEMPERATURE OK. 50-
60° C. POZOSTAWIC URZADZENIE NA 10 MINUT.

WLEACZAMY PRZYCISK STERUJACY PRACA SILNIKA W PO-
ZYCJI MOTOR (POZYCJA ON). PRZYCISK STERUJACY POD-
GRZEWANIEM MUSI BYC ROWNIEZ CALY CZAS WEACZONY
(POZYCJA ON). WLEWAMY WCZESNIEJ PRZYGOTOWANA
CZEKOLADE DO URZADZENIA.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]JI.PL
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ROZPUSZCZONA CZEKOLADA WYPEYWA ZE SRODKA FON-
TANNY. SWIDER POMPUJE CZEKOLADE DO GORY PO
CZYM SPEYWA ONA KASKADOWO DO DOLNE] MISY. TE-
RAZ MOZESZ ZANURZAC TWOJE ULUBIONE PRZYSMAKI W
CZEKOLADZIE.

ODPOWIEDNIA TEMPERATURE USTAWIAMY PRZY POMO-
CY POKRETEA STERUJACEGO TEMPERATURA W POZADA-
NEJ WYSOKOSCI, W ZALEZNOSCI OD ILOSCI CZEKOLADY
W FONTANNIE. NAJLEPIE] JEDNAK ABY TEMPERATURA
OSCYLOWAEA W GRANICACH 50-60° C, CO ZAPOBIEGNIE
KRZEPNIECIU CZEKOLADY, ALE TEZ JE] PRZEGOTOWANIU
W FONTANNIE.

INSTRUKCJA OBSLUGI
KROK PO KROKU

1. USTAW URZADZENIE NA STABILNEJ POZIOMEJ PO-
WIERZCHNI I WEACZ PRZEWOD DO GNIAZDKA.

2. ZADBAJ O TO ABY OTWORY WENTYLACYJNE W PODSTA-
WIE URZADZENIA NIE BYLY ZAKRYTE.

3. WEACZ SAMA GRZALKE URZADZENIA NA 10 MINUT NA-
STAWIAJAC POKRETEO TERMOSTATU NA OKOLO 50-60° C.

4. KIEDY CZEKOLADA BEDZIE JUZ PRZYGOTOWANA, WLE]
ROZPUSZCZONA CZEKOLADE DO ROZGRZANEJ MISY FON-
TANNY I WLACZ MOTOR.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]I.PL
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5. JEZELI CZEKOLADA NIE OBLEWA CALOSCI KOLUMNY
WRAZ Z KASKADAMI, SPRAWDZ CZY W MISIE DOLNEJ JEST
ODPOWIEDNIA ILOSC CZEKOLADY

6. JEZELI CZEKOLADY JEST WYSTARCZAJACA ILOSC, ALE
MIMO TEGO SPLYWA ONA TYLKO Z JEDNEJ STRONY, URZA-
DZENIE NALEZY WYPOZIOMOWAC.

7. WYLACZ PRACE SWIDRA, POCZEKAJ AZ CZEKOLADA
SPLYNIE Z KOLUMNY I WYPOZIOMUJ URZADZENIE PO-
PRZEZ WKRECENIE/WYKRECENIE ODPOWIEDNIEJ NOZKI/
NOZEK POD PODSTAWA. WEACZ PRACE SWIDRA. JEZELI
EFEKT DALE]J NIE JEST ODPOWIEDNI, POZIOMOWANIE
NALEZY POWTORZYC.

8. PODCZAS PRACY URZADZENIA ZADBAJ O TO, ABY KA-
WALKI OWOCOW/PRZEKASEK/SEODYCZY NIE BYLY
WRZUCANE DO CZEKOLADY W MISIE DOLNEJ. MOZE TO
ZABLOKOWAC PRZEPLYW A W SKRAJNYCH PRZYPADKACH
DOPROWADZIC DO USZKODZENIA URZADZENIA.

9. JEZELI ZAUWAZYSZ ZE W MISIE DOLNE] ZNAJDUJA SIE
ZANURZONE W CZEKOLADZIE OWOCE/PRZEKASKI, NA-
LEZY JE STAMTAD USUNAC. W TYM CELU WYLACZ PRACE
SWIDRA I PRZY POMOCY EYZKI USUN ZALEGAJACE OWO-
CE/PRZEKASKI.

10. ABY SMAK CZEKOLADY BYL CALY CZAS ZACHOWANY,
NALEZY JA OD CZASU DO CZASU PRZEMIESZAC W MISIE
FONTANNY. CO 60 MINUT ZATRZYMAJ PRACE SWIDRA,
POCZEKAJ AZ CZEKOLADA OPADNIE W CALOSCI DO MISY,
POMIESZAJ CZEKOLADE I WEACZ PONOWNIE PRACE
SWIDRA.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]JI.PL
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11. JEZELI NA PRZYJECIU JEST DUZO GOSCI I CZEKOLADY
UBYWA SZYBKO, MOZESZ DOLAC CZEKOLADY W TRAKCIE
PRACY URZADZENIA PO UPRZEDNIM ROZPUSZCZENIU JEJ
W MIKROFALOWCE.

12. JEDNORAZOWE UZYTKOWANIE URZADZENIA NIE MOZE
TRWAC DLUZEJ N1Z 10 GODZIN.

CZYSZCZENIE
[ PIELEGNACJA

FONTANNY CZEKOLADOWE SPEENIAJA WSZYSTKIE NOR-
MY HIGIENICZNE STOSOWANE NA TERENIE POLSKI JAK I
POZA JE] GRANICAMI.

FONTANNA CZEKOLADOWA ODZNACZA SIE FATWYM
DEMONTAZEM, UWZGLEDNIONYM JUZ W MOMENCIE JEJ
PROJEKTOWANIA, UMOZLIWIAJACYM WYGODNE CZYSZ-
CZENIE URZADZENIA PO SKONCZONE] PRACY. WSZYST-
KIE ZDEJMOWANE PODZESPOLY FONTANNY TJ. GROWNA
KOLUMNE Z KASKADAMI, MISE DOLNA ORAZ SWIDER,
MOZNA MYC W ZMYWARCE LUB MISCE Z CIEPEA WODA,
PO CZYM NALEZY JE DOKEADNIE OSUSZYC ZA POMO-
CA GABKI OBSZYTE] DELIKATNYM MATERIALEM. OSTRE
PRZEDMIOTY MOGA USZKODZIC POWIERZCHNIE
URZADZENIA

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]I.PL
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PODSTAWA URZADZENIA ZAWIERA ELEMENTY

ELEKTRYCZNE, DLATEGO TEZ NIE
NALEZY ZANURZAC JE] W WODZIE.

Z MISY DOLNEJ] WYBIERAMY POZOSTALA CZEKOLADE
EYZKA, A JE] RESZTKI USUWAMY PRZY POMOCY ZMYWAKA
Z GABKI LUB KUCHENNYCH RECZNIKOW PAPIEROWYCH.
ODKRECAMY KOLUMNE GEOWNA RUCHEM W LEWA
STRONE. PRZESTRZEN POD SWIDREM NALEZY DOKEAD-
NIE OCZYSCIC Z POZOSTALE] CZEKOLADY. CZYSZCZENIE
PRZEPROWADZAMY PRZY POMOCY CIEPLE] WODY ORAZ
MIEKKIEGO ZMYWAKA.
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PAMIETAJ, NALEZY DOKEADNIE WYCZYSCIC SWIDER JAK
TEZ CALA FONTANNE Z CZEKOLADY, W PRZECIWNYM RA-
ZIE ZASTYGNIETA CZEKOLADA MOZE SPOWODOWAGC
USZKODZENIE URZADZENIA PO JEGO PONOWNYM URU-
CHOMIENIU.

WYPOZYCZALNIA C
DEKORACJI

ZAWSZE PRZED PLANOWANYM URUCHOMIENIEM FON-
TANNY, ZANIM UMIESCISZ W NIM CZEKOLADE, WEACZA]
URZADZENIE NA CHWILE I SPRAWDZ CZY SWIDER OB-
RACA SIE BEZ ZADNEGO OPORU I CZY NIE MA POD NIM
ZASTYGNIETE] CZEKOLADY.

MISE FONTANNY CZYSC ZANIM CZEKOLADA ZASTYGNIE.

W PRZYPADKU ZASTYGNIECIA CZEKOLADY NAJPIERW JA
ROZPUSC NIE WEACZAJAC SILNIKA.

W PRZYPADKU GDY DOJDZIE DO ZASTYGNIECIA CZEKO-

LADY W MISIE FONTANNY, NAJPIERW NALEZY CZEKOLADE

ROZPUSCIC.

PODEACZ URZADZENIE DO PRADU USTAWIAJAC WCZE-
SNIE] POKRETEO STERUJACE PRACA SILNIKA - MOTOR
POZYCJ1 OFF. WEACZ PRACE PODGRZEWANIA I USTAW
POKRETEO TERMOSTATU NA 50-60 STOPNI. GRZALKA
FONTANNY POWINNA PO KILKU MINUTACH SPOWODO-
WAC ROZPUSZCZENIE SIE ZASTYGNIETE] CZEKOLADY.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]JI.PL
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W PRZYPADKU GDY URZADZENIE NIE BYLO ROZMONTO-
WANE PO UZYCIU I DOJDZIE DO ZASTYGNIECIA CZEKO-
LADY. W MISIE FONTANNY, NA KOLUMNIE, WEWNATRZ
KOLUMNY I PRZY SWIDRZE, NAJPIERW NALEZY CZEKOLA-
DE ROZPUSCIC. PODEACZ URZADZENIE DO PRADU USTA-
WIAJAC WCZESNIE] POKRETEO STERUJACE PRACA SILNIKA
- MOTOR POZYCJI OFF.

WEACZ PRACE PODGRZEWANIA I USTAW POKRETLO
TERMOSTATU NA 50-60 STOPNI. GRZALKAFONTANNY
POWINNA PO KILKU MINUTACH SPOWODOWAC ROZ-
PUSZCZENIE SIE ZASTYGNIETEJ CZEKOLADY W MISIE. SU-
SZARKA NALEZY PODGRZAC CZEKOLADE W OBREBIE KO-
LUMNY DO TEGO STOPNIA, ABY UMOZLIWIC DEMONTAZ
KOLUMNY. JEST TO PROCES CZASOCHLONNY I Z TEGO
WZGLEDU NIE ZALECAMY POZOSTAWIANIA NIEROZMON-
TOWANEGO URZADZENIA PO UZYCIU.
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USUWANIE USTEREK

OPIS NAJCZESTSZYCH PROBLEMOW

CZEKOLADA KAPIE, NIE PLYNIE

1. UPEWNIJ SIE, ZE JEST MINIMALNA ILOSC ROZTOPIONE]J
CZEKOLADY W MISIE

2. FONTANNA NIE STOI NA ROWNE POWIERZCHNI. DOSTO-
SUJ NOZKI, ABY FONTANNA STAEA ROWNO.

3. CZEKOLADA JEST ZBYT GESTA (CZEKOLADA KOLOROWA).
DODAJ NIEWIELKA ILOSC OLEJU ROSLINNEGO

CZEKOLADA PEYNIE
NIEROWNO.

1. PODSTAWA NIE JEST ROWNA. SPRAWDZ POWIERZCHNIE,
NA KTOREJ STOI FONTANNA I DOSTOSUJ NOZKI DO STO-
LU, NA KTORYM STOI. CZEKOLADA POWINNA ROWNIEZ
ROWNO ZOSTAC ROZPROWADZONA W MISIE.
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STRUMIEN CZEKOLADY JEST
NIEREGULARNY LUB
PRZERYWANY.

1. JEDZENIE MOZE BLOKOWAC STRUMIEN CZEKOLADY W
PODSTAWIE. USUN RESZTKI JEDZENIA Z MISY.

STRUMIEN CZEKOLADY
SPOZNIA SIE, NIEDOCIERAJAC
DO DNA.

1. URZADZENIE MOZE SIE ZAPOWIETRZYC. WYLACZ FON-
TANNE NA KILKA MINUT, POZNIE] PONOWNIE URUCHOM

CZEKOLADA JEST ZBYT GESTA,
ABY POPLYNAC.

1. CZEKOLADA JEST ZBYT GESTA, ABY POPELYNAC. TEMPERA-
TURA POKOJU MOZE BYC ZBYT NISKA.

2. FONTANNA MOZE STAC W PRZECIAGU DRZWI LUB OKNA.
ROZCIENCZ CZEKOLADE Z ODROBINA OLEJU
ROSLINNEGO.

WYPOZYCZALNIA-DEKORAC]JI.PL



